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FOODSERVICE PRODUCTS, INC.

950NDNL

El equipo de transferencia de calor 930 NDNL de Thermodyne a;'uda

la eficiencia de su cocma v a la calidad de sus comidas como ningin

otro equipo en el mercado. Usando la tecnologia patentada de
“Estantes Fluidos.” cada estante del 950 NDNL mantiene la tempera- [Ntz
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ture exacta. permitiendo mayores tiempos de mantencion sm sacrificar
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la aparencia o el sabor. Esta umidad mcluye nuestro sistema de tapas

flotantes removibles, que elmina la necesidad de puertas. También,

viene con panel solido en la parte atras o con la opcion de pasador.

FluidShelf

Precision Heat Transfer System

ESPECIFICACIONES TECNICAS AT Cons
VISTADE ADELANTE
PECIFICACIONES
r~ 11307 Ancho Externo =
[DIMENSIONES EXTERNAS (mm) |1143.00 ancho x 584 20 prof x 508.00 alto
—— 1140 Ancho Interno -

IDIMENSIONES INTERNAS (mm) |1041.40 ancho x 558.80 prof x 33020 alto H i
TEMP DE OPERACION MAXIMA |110°C Thermodyne = |
PESO NETO 77.1kg ! S08.(
PESO BRUTO 140.6kg >

ECIFICATIONS ELECTRICAS* Invere |
VOLTS 220 230 240 1 i
AMPS 11 12 13

VISTADEL COSTADO
WATTS 2520 2755 3000
- 584 20 Profimd Externa *

HERTZ 50 50 50
FASE 1 1 1

ANTES
REGULAR 3

ACIDADES
Bandejas GN
IGN 1/1 65mm
530mm x 325mm x 65mm 9

6350
CCESORIOS OPCIONALES i

IGN 1/1 0 2/4 65mm bandejas [Bandejas de acero inoxidable para demames
|de alta temp con mangos (abajo) VISTADE ARRIBA
|GN1/1 02/4 65mm bandejas  |DL2000 tapas de acero inox. para GN 1/1
|de baja temp con mangos 65mm

DL2000VL tapas de acero inox. para fuentes

Proteccion para controlador GN 1/1 65 mm ventiladas

|0pcion de pasador Injerto de acero moxidable

Freme

Las especificaciones estan sujetas a cambios sin previo aso.
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